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Pequeno-almoco marroquino

<= Formula café da manha 7.500 Kz

Omelete con polpa de tomate fresco e alho + P&o marroquino tradicional + Cha
marroquino O expresso + Sumo natural laranja

Formula Cha marroquina
Cha marroquino + sortido biscoitos caseiros
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Entradas

As nossas entradas e tagines sdo acompanhadas por pao tradicional marroquino

Harira Sopa Marroquina ® @ 6.500 Kz

Possibilidade de prato principal 8.000 Kz

coentros, grdo-de-bico, colorau, acafrdo, massa
coriandre, pois chiche, paprika, safran, vermicelles

Salada de batata Mchermal @ 7.000 Kz

batata , tomate, salsinha, cominho, azeite
. pomme de terre, tomates, persil, cumin, huile d’olive

Salada marroquina tradicional @

7.000 Kz
tomates, pepino, cebola
tomates, concombres, onions
Salouk® @ 8.000 Kz

berinjela grelhada, tomate
aubergines grillées, tomates, ail

, Sortido de 3 entradas 15.000 Kz

« Mchermal
« Salada tradicional
« Salouk
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Tajines

Tajine de frango e batata O fritas frescas
frango, azeitonas, limées confitados caseiros
poulet, olives, citrons confits maison

Tajine de carneiro O carne de vaca com ameixas
ameixas secas cozinhadas no molho, améndoas torradas, sésamo
pruneaux secs, amandes grillées, graines de sésame

Tajine kefta com batata O fritas frescas
alméndegas caseiras com especiarias marroquinas, ovo
boulettes de viande avec épices marocaine, oeuf

Acompanhamentos extra :

\ 4« Batatas cozinhadas no molho
' X, Batatas fritas frescas
Pao tradicional marroquino

18.500 Kz

24.000 Kz

22.000 Kz

2.500 Kz



Couscous

Couscous de frango com 7 legumes 18.500 Kz
poulet, cenouras, courgetes, nabos, couve, abobora, grdo-de-bico, tomates (base do molho)
poulet, carottes, courgettes, choux, courges, pois-chiche, tomates comme base sauce

LESHEL

Couscous de carne com 7 legumes 22.000 Kz
carne de carneiro O carne de vaca, cenouras, courgetes, nabos, couve, abobora, grdo-de-bico,
tomates (base do molho)

mouton ou boeuf, carottes, courgettes, choux, courges, pois-chiche, tomates base de sauce

Couscous Royale : 3 carnes, 7 legumes 28.000 Kz
carne de carneiro, carne de vaca, frango, cenouras, courgetes, nabos, couve, abobora, gréo-de-
bico, tomates (base do molho)

mouton, boeuf, poulet, carottes, courgettes, choux, courges, pois-chiche, tomates comme base
sauce

LESHTIN

)y Molho picante: Harissa - Gindungo |
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Sobremesa

1
‘ Cha marroquino 1 pessoa 3.000 Kz
servido com um sortido de biscoitos caseiros
servi avec assortiments de sablés maison

4
N
Chéa marroquino 4 pessoas 9.750 Kz

servido com um sortido biscoitos caseiros
\, servit avec assortiments de sablés maison

S Irish Coffee 12.000 Kz
Café quente, Whiskey, acucar, nata batida
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Bebidas

Agua - Refrigerentes - Sumol

_ 2.500 Kz
Sumo natural laranja

2.500 Kz
Sumo natural ananas
. 2.500 Kz
Sumo natural maracuja
) 5.000 KZ
Smoothie banana
) 5.000 KZ
Smoothie fruta vermelha
Coca cola 2.000 Kz
Sprite 2.000 Kz
Aqua tonica 2.000 Kz
Agua com gas 2.000 Kz
Red bull 3.000 Kz
Cha marroquina 2.000 Kz
Expresso 2.000 Kz
Ice Coffee 3.000 Kz
’ . ,
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Alcool

Cerveja nacional
Gin Hendrick’s
Vodka Absolute
Whisky JB

Jack Daniels
Martini branco
Pastis RICARD

Amarula

Caipirinha
Mojito
« Classic
e Maracuja / passion fruit
» Frutas vermelhas / red fruits

¢ Ananas

« Virgin

Cocktalil
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1.500 Kz

6.500 Kz

5.500 Kz

5.500 Kz

7.500 Kz

5.500 Kz

5.000 Kz

5.500 Kz

7.500 Kz

8.000 Kz

7.000 Kz
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